
Happy hour 14:00 - 17:00 alla daga / Every Day
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H Brot af því besta / Our favorite   5.890,-

Langtíma elduð grísaasíða með sinneps gljáa, hrærð 
egg. Smørrebrød með reyktum lax (úr landeldi) með 
sinneps rjómaosti,  radísu, epla og dill salati, grísk jógúrt 
með granola, hunangi og berjum, parmaskinku vafin 
melóna. Ólífuolíu steikt smælki með reyktu majónesi.
Slowcooked Porkbelly with Mustard Glace, scrambled 
Eggs. Open Sandwich with smoked Land farmed Salmon 
with Mustard cream Cheese, Radish, apple and Dill Salat, 
Greek Yogurt with Granola, Honey and Fruits, Parma Ham 
wrapped Cantaloupe Melon. Fried Baby Potatoes with 
Smoked Majo.

Grillaðar pylsur / Grilled Sausages  2.690,-
Grillaðar nauta og grísapylsur frá Tariello, bökuð 
sellerírótar mús , sýrð sinnepsfræ og garðakarsi.
Grilled Beef and Pork Sausages from Tariello, baked 
Celeriac Mousse, pickled Mustard Seeds and Garden 
Cress.

Osta kartöflur / Cheesy Potatoes  2.190,-
Stökkar kartöflur með heitri ostasósu,  parmaskinku, 
stökkum skarlottlauk og pikkluðum skarlottlauk.
Crispy potatoes with hot cheese sauce, parma ham, Crispy 
Onions and Pickled Onions.

Hægeldað nauta innlæri   7.590,-
Slow Cooked Beef Topside
Steikt kartöflu smælki, grillaðir laukar, sýrður 
skarlottulaukur, spælt egg, choron smjör sósa og 
blandað salat.
Fried Baby Potatoes, grilled Onions, pickled Shallots, fried 
Egg, Charon Sauce, side Salad.

Æplaskiver / Danish  fried batter  1.900.-
Æplaskiver, þeyttur rjómi, bláberjasulta  og 
kardimommusykur.
Fried Batter, Whipped Cream, Blueberry Jam and 
Cardamom Sugar .

Dælubjór /  Be e r on Tap
Ame ricano, 
C appuccino, Latte
Espre sso
He itt súk k ulaði /  Hot Chocolate
C ok e  Ze ro, C oca C ola, Sprite , Fanta, Sódavatn, 
Safi /  Juice

550,-
600,-

450,- / 550,-
600,-
550,-
450,-

1.600,-

dögurður
11:30-14:00 laugardag til sunnudags

EFTIRRÉTTIR/ DESSERTS

DRYKKIR / DRINKS
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